
・ 小麦粉 60g
・ ココア 8g
・ 重曹 1.2ｇ
・ 砂糖 32g
・ マヨネーズ 20ｇ
・ 牛乳 44ｇ
・ くるみ 12g
・ レーズン 12g

〈作り方〉

① くるみは空焼きして刻む。
レーズンはぬるま湯で戻す。

② 小麦粉、ココア、重曹を合わせて振るう。
③ マヨネーズに砂糖を混ぜ、牛乳と②を混ぜ合わせる。
④ ③にくるみとレーズンを加えて混ぜ、オーブンで焼く。
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おやつレシピ

ココアマヨネーズケーキ

〈材　料〉４人分


